N1 TAVOLA COI LA STORIN
| TEMFLART

MercoLeni 25 reesraro 2009
RISTORANTE “AL BATTIBECCO™

CENA A TEMA STORICO
RICETTE RIVISITATE DALLOQ CHEF CIRO DIMINO TRATTE DAL LIBRO

TACULITUIT TEFFLARL. A TAVOLA COM I TIONACT GUERRILRI

DI ALEX REVELLI SORINI E SUSANNA CUTINI (ALI&NO EDITRICE)

LA SEQUENZA E LA PREPARAZIONE DEI PIATTI RISPETTANG LA TRADIZIONE STORIC A
DELLE FONTTE UTILIZZANO SOLO PRODOTTI LOCALI

LETTURE E ANIMAZIONE A CURA DI GRAZIANO VINTI
RICERCA & CURA DELL'ACCADEMIA ITALIAMA GASTROMOMIA 5 TORICA
VNI OFFERTI DALLAZIENDA DUCA DELLA CORGNA

Menii
Tris di amfipasti
Zucca alle mandorle, Frictata templare, Lenticchie al porco
£nppa d 'Cocidente
Finocchi e poim alle zafferano
Mine sira ascintta d 'Oriemfe
Itryva di Tervasania
Secondo d'Oriente
Caprelto amrosto m sapore. verdure speziate
Trix i dolci
housse di pere, Ravioh Diandu, Frictelle di vento

Fini Duca della Corgna

Evro 39,00 BEVANDE INCLUSE

PrevoTAZIONE OBBLIGATORIA Ristorante “Al Battibecco™
Sitr. Trasimeno Owvest - Ellera di Corciano
Tel 075 5170328 - 334 6B42142




